BORDSTABLETTER GUTAMAL FORKLARINGAR

BUTTN U BUTTNS BROR ér enligt Gotlandsk Ordbok bottentarmen pa not, och den dar-
nést. De kan anvéndas till pyls, blodkorv.

BUTTA, en knottrig plattfisk som heter piggvar pa svenska. Landskapsfisk p& Gotland.

DONAS, doughnuts, fettbansar och munkringar ar olika namn pa ringformade kakor som ko-
kas i flottyr eller olja. Namnet donas kom kanske med USA-emigranter som atervande.

DRIKKE, hembryggt 6l eller svagdricka.

EIDSMAKKAR tillagas av idfiléer, som mals med alla smaben kvar. Det finns manga olika
recept, men farsen blandas oftast med flaskféars, &gg, strobrdd, 16k och kryddor, samt formas
och steks som platta biffar.

EISTAKAKAR, eistarkambar, bakas av ister, vetemjol, kanske ocksa dgg och gradde. Degen
kavlas ut och sporras sa kakorna liknar ett E, en kam eller en brudkrona. Véands i socker.

FETTBANSAR, se DONAS
FLIPP ar upphettat drikke med socker, appelgattar eller annan frukt och brannvin.

GLODHUPPAR. Saltat lammkott forkokas, delas i bitar och griljeras i ugn som julskinka,
eller steks i stekpanna.

GAIMAPPEL 4r de finaste dpplena av sédana sorter som tél lagring under lang tid. G&ime
betyder gomma eller spara.

HERRAR kan heta snurribussar, sarkar eller lindebarn, och &r en sorts bullar. Degen rullas
och laggs i langa spiraler innan den graddas i ugnen.

JARDPARAR ir ett namn pa potatis.

KAKPUSE far man ta med sig hem fran stora kalas. Nar kakfaten skickas runt borden far
man ta en kaka av varje sort, och de man inte orkar &ta upp l&4ggs i kakpusn av papper eller
plast.

KAIPAR heter skogslok pa svenska, och ar en varlig gronsak som ar vildvéxande pa Gotland,
men ocksa pa andra hall. Oftast anvands den till en soppa som kallas kaipkal eller kaipsaupa.

KISSBAR ér korshar av alla sorter, moreller och bigarraer.

KRUPPBADDAR. Kokta torskhuvuden, fyllda med en klimp som kan vara smaksatt med
torsklever och graslok.

KYTSMAKKAR ar flata pannbiffar och hamburgare, och ordet smakk kommer av ljudet
som uppstar nar de plattas till.

KALBADDAR ér kalhuvuden.



MUMSIDUPPE. | Gotlandsk Ordbok finns en ganska tvivelaktig forklaring av ordet.
MALMILLUM betyder inte mellanmal utan tiden mellan méltiderna.

MARJAM Kan stavas pa olika satt pa gutamal, men heter mejram pa svenska. En mycket an-
vand kryddort till all sorts blodmat och till kéttsoppa.

NAIKAR ar backsmultron eller nejkon pa svenska. De har en helt annan arom an smultron,
och de kan anvéndas till syltkokning, om man skulle hitta fler &n man ater upp direkt.

PIPROTSKYT betyder pepparrotskott.

PIRRVITTAR é&r smakakor, helst runda, eftersom pirrvitt ar det sasmma som piruett. Ordet
har franskt ursprung.

PYLS ME FETTAUGA. Korv av blod och grovt rgmjél med stora prickar av istertarningar
som tillsatts i smeten. Den kryddas med méarjam och kokas i den storsta grytan man har.

RABBISSTAIK. Mort och kryddigt kott av styckad vildkanin, stekt i jarngryta.
RAURIPS &r réda vinbér.
RIBBAIN kan Gversattas med revbensspjéall.

ROGRAIT betyder rov-grét. Rotmos kokas numera inte pé rovor, utan pa kélrot, potatis och
morotter.

RYGGPIKK ar en gammaldags styckningsdetalj av gris. Nar den slaktade grisen var upp-
hangd hogg man med yxa pa bada sidorna av ryggraden och fick en kottbit daremellan som
lampade sig till kottsoppa.

RYGGRAIT, grét kokad pé grovt ragmjél eller ragflingor. Ats med lingonsylt och mjélk.

SJAURYGG, en fisk som inte ar sa vanlig. Hanen och honan &r olika i storlek och farg, och
darfor har de fatt var sitt namn pa svenska, hanen stenbit och honan kvabbso.

SKEIVKAKA #r bulldeg, bakad som langder. Den har oftast fyllning och skérs i skivor.
SKYR ar syrad mjolk eller filounke, uppvispad, med socker, kanel och ingeféra efter smak.

SLETVALLINGG kokas pa mjolk och reds av med vetemjol, kanske ocksa aggula. Har man
svart att fa vallingen slat och fin i konsistensen far man laga stankvallingg.

SMAJETA |, smératter, smaplock, godis, mellanmal.
SPIKSTRAMMINGG ér stor, saltad stromming. Den &ts som den &r eller laggs in som sill.

STAIKT PIKKAR &r sma hela paron, stekta i ugn. Pikkgattar eller piggattar tillagas ocksa i
ugn, men de ar skurna i bitar och far torka en langre tid i svag varme, sa de inte blir branda.



STAINKORKAR ér den finaste dppelsorten, tycker manga. Sorten har fatt sitt namn efter
socknen Stenkyrka med ursprungstradet, som har ympade é&ttlingar 6ver hela Gotland.

SAURBRO. Degen gors pa grovt ragmjol i ett tratrag, dar det finns rester av gammal surdeg.
Mijolet skallas och degen far sta dver natten. Nasta dag bakas broden, smaksatta med kummin.

TIAKKSKORTAR é&r detsamma som pannkaksflundror. Sma tunna flundror blir mer mat i,
om de doppas i en tjock pannkakssmet och steks i rikligt med fett.

UGNSTRULL pa gammalt sétt var en sorts pirog, fyllda brod bakade av saurbrodaig. Fyll-
ningen var oftast flasktarningar, men kunde ocksa vara strémming eller annan fisk.

UKU Kkallas juvret pa en sugga. Eftersom varje smagris har sin egen spene att dia sa behover
en sugga ha minst 14 spenar i uku.

UNGGHANE éar ungtupp eller stor gddkyckling.
ANGGFARD heter ingeféra pa svenska.

ARTBOLGAR kan dversittas med baljor eller skidor pa alla 4rtsorter som man spritar, men
kan ocksa betyda sockerarter eller brytarter, dar man ater hela baljan.

VAILUNDN eller vailn &r detsamma som matstrupen.



